
ENTRANTES 

Ensalada de tomates confitados y burrata con pesto y pistachos
13

Carpaccio de ternera Angus al limón con virutas de Grana Padano
16

 Carpaccio de manzana asada con virutas de foie mi cuit y sus tostadas
16

Cecina “El Castro” con flores de Tête de Moîne 
19

Jamón de cebo Ibérico al corte
19

Coca de aceite de oliva
4,80

Anchoa del Cantábrico (precio por unidad)
3

Las Bravas clásicas
6

Anillas de calamar a la andaluza
10

Tostada de foie fresco a la plancha con cebolla caramelizada
8

Gambas en gabardina con mayonesa y pimentón dulce 
14

Caracoles a la brasa con alioli
12

Huevos rotos Di Marco 
10

Pasta pesto/Pasta Boloñesa
12



TERNERA ANGUS, TERNERA DI MARCO

Chuletón de ternera Angus (al peso)(Con plato caliente, solo en el bar)
45/kilo

Entrecote de ternera Angus a la brasa lomo medio-bajo
22

Entrecote de ternera Angus a la brasa lomo medio-alto
26

Solomillo de ternera Angus a la brasa de carbón
28

Steak Tartar Angus con tostadas y mantequilla salada 
28

Medallón de solomillo de ternera Angus a la brasa de carbón
24

Quinta costilla de ternera Angus a baja temperatura
14

Hamburguesa Angus sobre puré de patata y medallón de foie fresco
16

CACHOPOS TERNERA ANGUS

Cachopo Clásico, relleno de jamón serrano y queso manchego con patatas 
fritas

15
Cachopo Foie, el clásico con topping de cebolla caramelizada y virutas de 

foie mi cuit
19

Cachopo Trufa, el clásico con topping de huevo frito y tartufato
19

Criamos nuestras propias terneras Angus en un entorno cuidado, 
respetando su bienestar y con alimentación natural, garantizando una carne 

tierna, jugosa y de sabor único. 



MENÚ ESPECIAL TERNERA ANGUS

Entrecote de ternera Angus de lomo bajo (maduración en cámara de 28 
días) con guarnición de ensalada, copa de vino joven o agua 500ml y postre 

de la casa o café
26

HAMBURGUESAS 100% ANGUS

SOLA: Hamburguesa de ternera Angus a la plancha con mollete 
Antequerano y patatas fritas

8,5
DI MARCO: Hamburguesa de ternera Angus a la plancha, lechuga juliana, 

rodajas de tomate, cebolla caramelizada, mayonesa con mollete 
Antequerano y patatas fritas

10
COMPLETA: Hamburguesa de ternera Angus a la plancha, lechuga 

juliana, rodajas de tomate, cebolla caramelizada, mayonesa, lonchas de 
bacon, queso Edam, huevo frito con mollete Antequerano y patatas fritas

12
Cada mes una nueva hamburguesa ¡Pruébalas todas!

PEPITOS DE TERNERA ANGUS

Pepito clásico: bistec de lomo de ternera Angus y patatas fritas
9,5

Pepito a la mostaza: bistec de lomo ternera Angus, rodajas de tomate, 
canónigos, mostaza a la Antigua y patatas fritas

10,5



OTRAS CARNES

Paletilla de cordero asado al horno con patatas panadera 
19

Longaniza a la parrilla con escalibada casera
9

Delicias de pollo (6 unid.) con patatas fritas y ketchup
6

PESCADOS

Bacalao confitado y salsa de tomate casero
15

Suprema de lubina semi asada con escabeche
16

Pregunta por el pescado del día

TOSTADAS

Tostada de jamón de cebo Ibérico al corte 
9€

Tostada de Cecina “El Castro” con flores de Tête de Moîne
9€

Tostada de cuatro quesos con tomate natural
9€

Tostada de escalibada casera con atún en aceite de oliva y anchoas 
9€

Tostada de bacon con quesos gratinados
9€



PINSAS

Pinsa de mortadela  de Bolonia con stracciatella, tomates cherry, hebras de 
pimienta de cayena y micro brotes

15€
Pinsa de salmón ahumado con canónigos, burrata, pesto y pistachos verdes 

troceados
15€

Pinsa de cecina “El Castro” con virutas de Grana Padano, canónigos y 
aceite de oliva virgen extra

15€
Pinsa de triple panceta ahumada con corazones de alcachofas, canónigos y 

sésamo negro
15€

Pinsa sin gluten 
19€

POSTRES

Flan de la casa con nata y teja de almendra 
4€

Tarta de coco Di Marco 
5€

Tarta de queso al horno
5€

Pastel Ruso 
5€

Coulant de chocolate con helado de vainilla
7€

Pregunta por nuestra variedad de helados y sorbetes Chelats Sarrate
1 bola 2,8€
2 bolas 4,5€



Información sobre alérgenos
Cumplimos con la normativa vigente (Reglamento UE 1169/2011 y RD 
126/2015) en materia de alergias e intolerancias. Si tiene alguna alergia o 
intolerancia alimentaria, por favor, infórmenos antes de realizar su pedido. 
Nuestro personal estará encantado de proporcionarle la información 
necesaria sobre los alérgenos presentes en nuestros platos.

Información sobre envases
En cumplimiento de la normativa vigente, ponemos a su disposición envases 
reutilizables y reciclables para llevarse la comida sobrante. El coste de los 
envases y bolsas de plástico, según lo establecido por la Ley 7/2022, se 
añadirá a su cuenta. Para más información, consulte con nuestro personal.

Consumiciones en terraza
Todos nuestros productos de alimentación y bebida tienen un pequeño 
suplemento de entre 0,10€ y 0,50€ por el servicio en terraza. Este coste 
adicional nos permite seguir ofreciéndote el mejor servicio en este espacio al 
aire libre (servicio de comidas y cenas en temporada de verano)

Elaboraciones sin gluten
Todos nuestros platos sin gluten tienen un suplemento debido al coste de 
algunas de las materias primas necesarias para su preparación. Gracias por 
entenderlo y permitirnos seguir ofreciendo opciones adaptadas a tus 
necesidades. ¡Estamos aquí para cuidarte!

¡Gracias por elegirnos!

Cesta de pan 1,5€
Panecillo Sin Gluten 2€
Coca Sin Gluten 7€


